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    2009 年 10 月 14 日

報道関係者 各位                                           

                                                                      

株式会社ファンデリー 

 

 ×     

 

医療食通販サイト『ミールタイムネット』で、 

ヤマキ社【まろやか減塩だしつゆ】を使ったレシピを掲載 

========================================================================================

医療食宅配サービスの株式会社ファンデリー（代表取締役 阿部公祐、以下 当社）は、Webサイト『ミール

タイムネット（http://www.mealtime.jp/）』にてヤマキ株式会社より販売されている【まろやか減塩だしつゆ】

を使用したレシピ『減塩だしつゆレシピ（http://www.mealtime.jp/dashitsuyu/）』を 10 月 14 日より公開いた

します。レシピは全て『ミールタイム』の提携医療機関の栄養士が作成いたします。【まろやか減塩だしつ

ゆ】は、”塩分を 50％カットしても美味しさはそのまま”の体にやさしいだしつゆです。

========================================================================================

記 

 当社は「一人でも多くのお客様に健康で楽しい食生活を提案し、豊かな未来社会に貢献する」ことをビジ

ョンとして、医療食の宅配サービスを行っております。（医療食とは、糖尿病・腎臓病など疾病別に栄養成

分が調整された食事のことであり、医師・栄養士の指導に基づき食事療法を行っていく食事を指します。）

 当社は医療食を全国の食事療法が必要な方にお届けするために、食事通販カタログ『ミールタイム』を

2004 年から年 2 回発行し、全国の医療機関から配付していただいております。現在、『ミールタイム』は全

国8,000箇所以上の医療機関で利用されております。『ミールタイム』では、塩分を調整したお食事を数多く

掲載しております。 

 

このたび、『ミールタイム』の通販サイト『ミールタイムネット 』で、ヤマキ株式会社（※）

（http://www.yamaki.co.jp/）から販売されている【まろやか減塩だしつゆ】を使用したレシピ『減塩だしつゆ

レシピ』を紹介する運びとなりました。 

 

【まろやか減塩だしつゆ】は、原料のだしを増量（※１）し、だしの香りとうま味をたっぷりきかせることで、

塩分（ナトリウム分）を半分（※２）にしても、従来のつゆと比べてもおいしさはそのままです。さらに味の素

KK「やさしお○R 」のおいしく減塩する技術を使っています。 

 

（※１）節量（鰹節＋さばぶし）をヤマキ社３倍つゆに対して 20％増量 

（※２）従来のナトリウム分の代わりにカリウム分を 1/2 使うことで、塩分を 1/2 にしています。 

プレスリリース 
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●『減塩だしつゆレシピ』の特徴 

・『ミールタイム』の提携医療機関にて活躍している栄養士がレシピを作成 

・従来のだしつゆに比べて塩分がカットされた量を掲載 

・減塩が必要な方が多いミールタイムネットユーザへ訴求 

 

 当社では、今後も多くの方の健康な食生活に役立つ情報を提供していくとともに、『ミールタイム』および

提携先企業様の営業活動促進を行ってまいります。 

 

以上

 

◇参考資料 

・【ミールタイム 2009 秋冬号】 

 

 

 

・【まろやか減塩だしつゆ】 

 

 

・【まろやか減塩だしつゆ】ホームページ 

http://www.yamaki.co.jp/gen-en/ 
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 ・『減塩だしつゆレシピ』ページ画像（http://www.mealtime.jp/dashitsuyu/） 
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【当社・会社概要】 

 ■会社名  株式会社ファンデリー 

 ■代表者  代表取締役 阿部 公祐 

 ■資本金  1 億 300 万円 

 ■設 立  2000 年 9 月 

 ■所在地  〒115-0045 東京都北区赤羽 2-51-3 NS3 ビル 3F 

 ■TEL    03-5249-5080（代） 

 ■FAX    03-5249-0606 

 ■URL    http://www.fundely.co.jp/ 

 ■事業内容  

      ・カウンセリングデリバリー事業 

       栄養士が直接届ける、健康食の宅配サービス 

      ・ミールタイム事業 

       通販カタログ『mealtime』の企画・発行 ／ 通販サイト『ミールタイムネット』の運営  

       http://www.mealtime.jp/ 

      ・ＣＣＢ事業 

       オンラインショップ 『美味しく健康ボックスＣＣＢ』の運営  

       http://www.ccb.ne.jp/  

・メディア事業 

       外食メニューの栄養成分に関する情報サイト『Foodict』の運営 

          http://www.foodict.com/ 

       店長の個性で選ぶ飲食店検索サイト『グル名刺』の運営 

       http://www.gmeishi.com/ 

       栄養士向けポータルサイト『Foodish』の運営 

       http://www.foodish.jp/ 

 

【本件に関するお問い合わせ】 

 ■担当者  株式会社ファンデリー 経営管理部 利川 正治 TEL：03-6741-5890 

 

（※）ヤマキ株式会社は、「自然の味を大切にした日本の味づくりを常に考え、広い視野で、家庭の食卓を

見つめる」ことをビジョンとし、カツオパック、だしの素、めんつゆ、割烹白だしなどを全国のスーパーなどで

販売しています。 

 

【会社概要】 

〒799-3194 愛媛県伊予市米湊 1698-6 TEL：089-982-1231 （代） 

代表取締役社長 城戸 善浩 

 

■営業本部 家庭用事業部  

〒101-8626 東京都千代田区神田錦町 3-20 錦町安田ビル 8階 TEL：03-3251-1398 


